Kennzeichnungspilichtiqe A[/ﬁrgﬁﬁﬁ und Susatastoffe

Diese Zutaten losen 90 % aller Lebensmittel-unvertraglichkeiten aus und sind deshalb kennzeichnungspflichtig:

1) Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder Hybridstamme davon)
2) Krebstiere

3) Eier

4) Fisch

D) Erdniisse

6) Soja

7) Milch und Milchprodukte (einschlieBlich Laktose)

8) Schalenfriichte (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashew, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss
und Queenslandnuss)

9) Sellerie

10)  Senf

11)  Sesamsamen

12)  Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10mg|/l

13)  Lupinen

14)  Weichtiere

A) mit Konservierungsstoff

B) mit Antioxidationsmittel

C) mit Phosphat

D) mit Geschmacksverstarker

E) mit Farbstoff

F) mit Aroma

Wichtiger Hinweis:

Aufgrund der europaischen Lebensmittelinformations-Verordnung informieren wir gerne dariiber, welche
Allergene in den jeweiligen Gerichten enthalten sind. Die Kennzeichnung bezieht sich generell aber nur auf
Bestandteile, die absichtlich bei der Lebensmittelproduktion eingesetzt wurden. Eine Kreuzkontamination in der
Kiiche kann nicht ausgeschlossen werden. Eine sogenannte Spurenkennzeichnung mit Schwellwerten ist
derzeit in Industrie und Handel nicht verpflichtend.

Diese ,Allergen-Karte” wurde nach bestem Wissen und Gewissen erarbeitet, dennoch mdchten wir keine
Garantie auf Richtig- und Vollstandigkeit geben.

Stand: 03.02.2026
Soliten Sie Allergiker sein, so informieren Sie bitte unbedingt unser Servicepersonal dariiber.

*******
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RESTAURANT TAPAS BAR



@d])ﬂ XKt - sfrias - cold
Oliven griin und schwarz
Serranoschinken mit Peperoncini'*f
Luftgetrocknete Salchichon-Salami
Pikante Paprikasalami*®t’
Manchegokase’

Ziegenkdse’ mariniert mit Honig
Eingelegter Fetakise’

Eingelegte Sardellen* mit Mango-Chiliglace
Marinierte Garnelen® mit Knoblauch und Chili

CGemiise & Negelarisoh

Kanarische Kartoffeln
mit 2 verschiedenen Mojo
Kartoffeln mit Alioli"*’
Kartoffelomelett® mit Mojo
Pikante frittierte Kartoffeln mit Salsa Brava
Knoblauchchampignons

Blattspinat’*'2mit Fetakése’

Mediterranes Grillgemiise

Spinatkroketten'”’

Maurische Linsen®

Kichererbsencurry®'

Frittierte kleine griine Paprika mit Meersalz
Queso de oveja gratinado

Gratinierter Schafskase’ mit Oliven, Knoblauch,
Peperoni'? & Tomatensauce, dazu Brot""
Falafelballchen' mit Guacamole®

Sojastreifen® in Tomatensauce

CSHleisch &sfisoh
Kabeljaukroketten'*"*

Maurische Linsen® mit Paprikawurs
Kleine pikante spanische Paprikawurs
Kaninchen a la Mallorca’®* 2
Knoblauchhahnchen®
Curryhéhnchen' mit Kokos, Chili*, Ingwer*® und
Mango

Lamm andalusischer Art®'2

Fleischbéllchen'* Salsa brava'

Datteln im Speckmantel*®

Tarte Malloquin gebackene Aubergine auf wiirziger
Sobrasada” und Ziegenkise’

AB,7

10,12,B

IS1U,12,B

10,12,B

t AB

t*B vom Grill

Oazcen & SBrot - Qauces & bread

Alioli™*7, Mojo rot oder griin'®'>®, Guacamole®,
Salsa Brava'®, Brotkorh'

‘Capasvariationen - Capas variations

Tapas Variacion de la Casa Cafe Madrid
Grande/Medio

taglich wechselnd, bitte beim Servicepersonal
erfragen

Tapas Variacion Vegetariana

Kanarische Kartoffeln'®'2®, mediterranes
Grillgemiise, Blattspinat’®'> mit Schafskase’,
Knoblauch-Champignons, Oliven, Schafskise’, dazu
Guacamole® und Brot'

Variacion de Tapas ,Veganas”

Maurische Linsen®, Kichererbsencurry®'®,
Kanarische Kartoffeln'®'2®, Sojastreifen® in
Tomatensauce, mediterranes Grillgemiise, dazu
Guacamole® und Brot!

Tapas Variacion Andalucia

Serranoschinken, verschiedene spanische
Wurstsorten*B£, Manchegokise’, Oliven,
Schafskase’, dazu Alioli'*’ Mojo gemischt'®'%®
Guacamole® und Brot!

Variacion de Tapas ,Sin Ajo”

Mediterranes Grillgemiise, Curryhiihnchen'®*?,
Kaninchen a la Mallorca’®%'2, Datteln im
Speckmantel*®, Kartoffelomelett®

Variacion de Tapas fritas
Spinatkroketten'’, Kabeljaukroketten
Falafelbéllchen'®, Pimientos del Padron
und Patatas Bravas'®, dazu Alioli">’

1,4,7,A
I



\Pitate - Ensaladas - ODalids

Ensalada Mixta @
gemischter Salat mit Kirschtomaten, Paprika und
Gurken, dazu Balsamicodressing'

Ensalada Schopska
Kirschtomaten, Paprika und Gurken, dazu Oliven
und Feta’ mit Tomaten-Knoblauchdressing''?

Ensalada Viva Café Madrid

gemischter Salat mit Kirschtomaten, Paprika und
Gurken, dazu mariniertes Hahnchen, Sesam'" und
Balsamicodressing'

Ensalada Antonio Gaudi <>

gemischter Salat mit Melone, Kirschtomaten,
Paprika und Gurken, dazu marinierte Garnelen?
und Mangodressing'®'>®

Ensalada Goya

Blattsalate mit mariniertem Ziegenkase’,
Weintrauben, Kirschtomaten, Gurken, Paprika,
dazu Balsamicodresing'

Q&uppen - Qdopas - Qdoups
Gazpacho Andaluz @ <
Kalte Andalusische Gemiisesuppe'

Crema de puerro
Lauchrahmsuppe’ mit Lachsstreifen’

CY@JL[/J@M&M&-QV@M Gourses

%gﬁz‘drwk - végelarian

Gnocchi Tomatina @

Gnocchis'* mit Tomaten, buntem Gemiise und
Zwiebeln, Tomatensauce

Gnocchi con queso @
Gnocchis'™* mit Tomaten, buntem Gemiise und
Zwiebeln, dazu Manchegokasesauce’ '

Halloumi con lentejas @ <&
Halloumi’ auf maurischen Linsen® an
Kartoffelomelett®

Cacerola de verduras y queso feta @ <»
mit Feta’ gratinierte Kartoffel-Gemiisepfanne

Qpesiatitit vom iberischom SSio-Odclwein

Cabezada | Cerdo Ibérico <

Iberisches Schweinefleisch auf Portweinsauce'
mit frischem Grillgemiise der Saison und
Kanarischen Kartoffeln'® 28

Cabezada | Cerdo Ibérico con Queso

Iberisches Schweinefleisch auf pikanter
Manchegokéasesauce’'?, karamellisiertem Tomaten-
Zwiebel-Gemiise und Kartoffelomelett®

Nom Rind - e Cernera - SSeef

Steak El Torro
Gegrilltes Hiiftsteak aus der Rinderkeule

Steak Andalucia
Entrecdte mit dem typischen ,Fettauge”

Beilagen: Kanarische Kartoffeln mit Mojo'®'2®,

Pommes Frites, Kartoffelecken, Kartoffelomelett®

Gemiise: Grillgemiise der Saison, Paprika-
Lauchgemiise”'%, maurisches Linsengemiise®
karamellisiertes Tomaten-Zwiebel-Gemiise

Saucen & Dips:

Alioli"*’, Mojo verde'®'%®, Mojo picon''8,
Bravassauce'®, Portweinsauce'?, Manchegosauce’,
Krauterbutter”®, Ketchup® oder Mayonnaise® "



CStleisch - Gurne -CAMeat

Grillplatte Cafe Madrid <

mit gegrilltem Hahnchen, Chorizo®, Schwein und
Rind, Grillgemiise der Saison, Kartoffelecken &
Alioli**’

Filete de Pollo Carlos

Gegrilltes Hahnchenfilet mit feiner
Portweinsauce'?, Grillgemiise der Saison und
Kartoffelecken

Filete de Pollo El Pardo

Gegrilltes Hahnchenfilet mit Tomaten und
Halloumi’ iiberbacken auf Paprika-Lauchgemiise’ '
und Pommes

Steak Puerta del Sol <»
Schweinesteak mit Portweinsauce'?,

Grillgemiise der Saison und Kanarischen
Kartoffeln'®'2®

Steak Salamanca <>

Schweinesteak mit Fetakése’ iiberbacken, auf

712

Paprika-Lauchgemiise” '~ und Pommes

Stisoh - Rescads - Qdeafood

Gambas al Ajillo <>
Garnelen? mit Knoblauch & Chili in heiBem Olivendl,
dazu Brotkorb'

Filete de lucioperca
Gegrilltes Zanderfilet* auf maurischem
Linsensgemiise” mit Kartoffelomelett®

Salmon a la Parilla <&
Gegrilltes Lachsfilet* auf Grillgemiise der Saison
und Kanarischen Kartoffeln'®'2®

Calamares a la Plancha <»

Gegrillter Tintenfisch'* mit Knoblauch, Petersilie,
Salat mit Mangovinaigrette'®'>® und Kanarischen
Kartoffeln'®128

Marisco de Galicia

Galizische Meeresfriichteplatte mit gegrillten
Garnelen?, Zander*, Lachs®, Tintenfisch', dazu
Salat "'28 Alioli"*” und Kanarische
Kartoffeln'®'%E

Sasserts - Rostres

Crema Catalana

Vanillecreme’ mit Karamell und Hippenrolle'*’

Churros Espafioleys
Feines Spritzgeback' mit Scholadensauce’*

Tarta Santiago

Spanischer Mandelkuchen'37®

mit Sahne’
Lazo con miel
Blatterteiggeback"’ mit Honig, mit Sahne’

Choc’ n Cake

Leckerer Schokoladenkuchen'*%, Kirschen und
Sahne’ mit einer Kugel Schokoladeneis’ im Glas mit
einer Hippenrolle'3’

1387 mit Kirschen,

1,37

Warmer Schokoladenkuchen
Schokoladensauce’* und Hippenrolle

Variation de postres Espaiiol

Crema Catalana’, Churroz'’, Lazo'” con miel,
Tarta Santiago'*’#, Schokoladensauce’*, Sahne’,
Hippen'?’

Variation de Queso
Manchego’, marinierter Ziegenkése’, Feta’,
karamellisierter Ziegenfrischkase’ , Obstdeko

s
Vanille Bourhon £

Dark-Schokolade’

Heidelbeersorbet



