
 Fragen Sie bei Bedarf nach unserer Allergenkarte! 

Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung. 
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…nicht nur ein Café, 

 sondern ein Stückchen Spanien mitten in Leipzig 

Unsere besondere Spezialität sind 

TAPAS, die berühmten spanischen 

„Häppchen“, die wir in reichlicher 

Auswahl anbieten. 

 

Planen Sie Ihre nächste Feier mal 

anders, 

    feiern Sie im Café Madrid! 

 

Bis 300 Personen finden bei uns Platz. 

Wir haben eine „Finca Madrid“ mit 

separatem Innenhof, 3 Freisitze sowie 

ein umfangreiches Angebot für Sie 

- vom Buffet bis zum All-Inclusive-

Angebot- sprechen Sie mit unserem 

Verkaufsbüro! 

 

 

Wir verfügen über ein Behinderten-WC, Fahrstuhl sowie Wickeltisch. 

 

 
 

 

 

 

 
 

 

 mit Knoblauch 

 vegetarisch  

Verschenken Sie doch mal Genuss! 

 
Unsere Gutscheine können Sie beim Servicepersonal erwerben.  
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Vorspeise 
Variación de Tapas Grande „Café Madrid“  
Große Variation des Hauses, wir stellen Ihnen 10 Schälchen 

zusammen, dazu Alioli, Mojo gemischt & Brotkorb 

We serve you 10 bowls plus garlic mayonnaise, Salsas & bread 

 
Hauptgerichte – Main Dishes 

Vegetarisch  
Gnocchi Tomatina        
Gnocchi mit Tomaten, buntem Gemüse und Zwiebeln 

mit Tomatensauce 

Gnocchi with tomatoes, fresh vegetables and onions 

with tomato sauce 

 

Gnocchi con queso        
Gnocchi mit Tomaten, buntem Gemüse und Zwiebeln 

mit Käsesauce 

Gnocchi with tomatoes, fresh vegetables and onions 

with Manchegocheese sauce 

 

Verdura de Valencia       
Geschmortes, tomatisiertes Gemüse 

der Saison, serviert mit Kartoffelpüree 

Braised tomato veggies of the season, 

served with mashed potatoes 

 

Alle vegetarischen Gerichte auch mit Manchego oder Feta   

All vegetarian dishes also with Manchego or feta cheese 

Fleisch - Meat 

Filete de pollo Carlos 
Gegrilltes Hähnchenfilet mit feiner Portweinsauce, 

Grillgemüse der Saison und Kartoffelecken 

Grilled Chicken fillet Carlos with a fine portwine sauce, 

vegetables and potato wedges 

 

Filete de pollo El Pardo      
Gegrilltes Hähnchenfilet mit Tomaten und Manchego 

überbacken, auf Lauchrahmgemüse und Pommes 

Chicken fillet El Pardo gratinated with tomatoes 

and Manchegocheese, Leek vegetables and French fries 

 

Steak Salamanca       
Schweinesteak mit Feta überbacken auf 

pikantem Paprika-Lauchgemüse, dazu Pommes 

Pork steak gratinated with feta, 

Leek vegetables with paprika and French fries  

 

Fisch - Seafood 
Dorada real        
Doradenfilets mit karamellisiertem Tomaten-Zwiebelgemüse 

und Kartoffelomelette 

Sea bream fillets with caramelized tomatoes and onions 

served with potato omelette 

 

Salmón a la parrilla       
Gegrilltes Lachsfilet auf Grillgemüse der Saison 

und Kanarischen Kartoffeln 

Grilled salmon on vegetables and canarian potatoes 
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Salat –Salad 
Ensalada Goya  

Blattsalate mit Honig-Zimt-Ziegenkäsetaler im Baconmantel, 

Kirschtomaten, Gurke, Paprika, dazu Balsamicodressing 

Marinated green salad with cherry tomatoes, cucumber and 

bell pepper, with honey-cinnamon goat cheese wrapped in bacon 
 

Desserts 
Crema catalana        

Churros españoles        
Feines Spritzgebäck mit Schokoladensauce 

Fine shortbread bisquits with chocolate sauce 

Choc´n Cake       
Leckerer Schokoladenbrownie, Kirschen und 

Sahne mit einer Kugel Schokoladeneis im Glas 

Luscious chocolate cake and cherries with  

a chocolate ice cream in a glass 

 

 

 

 

 

 

Bier – Cerveza 
Fassbier       0,3l 0,5l 

Paulaner Pils    

Paulaner Weizenbier    

Hacker-Pschorr Hell    

Ur-Dunkel    

Radler Bier & Zitronenlimonade    

Diesel Bier & Cola    

    

Flasche    

San Miguel Cerveza Especial 0,33l  

Estrella – España  0,33l  

Corona – México  0,33l  

Paulaner alkoholfrei hell  0,33l  

Paulaner Weizenbier dunkel 0,5l  

Paulaner Weizenbier 0,0% 0,5l  

Paulaner Weizenbier mit Zitrone 0,0% 0,5l  

    

Alkoholfreie Getränke   

Tafelwasser mit Kohlensäure 0,5l  

Tafelwasser mit Kohlensäure 1,0l  

Selters Mineralwasser  0,25l  

Selters Mineralwasser  0,75l  

    

Granini  
0,2l  0,4l 

Fruchtsäfte / -nektar 

Fruchtschorlen 

  

Orange, Apfel naturtrüb, Rhabarber, Banane, Kirsch, Ananas, Mango, 

Maracuja, Cranberry, Grapefruit, Johannisbeer, Tomate, 

Guave-Drachenfrucht 
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  0,2l 0,4l 

Schweppes Tonic3    

Schweppes Lemon3,5    

Schweppes Ginger Ale2    

Pepsi1,2,6,9, Pepsi Zero Zucker1,2,6,7   

Seven Up6,9    

Mirinda2,5,6,8,9    

Spezi1,2,5,6,8,9    

    

Hot & More  klein groß 

Espresso    

Cafe    

Milchkaffee    

Latte Macchiato    

Cappuccino    

Cortado Espresso mit Milchschaum   

Cafe Bonbon Espresso mit süßer Milch   

  Carajillo Espresso mit Brandy          

  Café Madrid Kaffee, Veterano, Creme de Cacao,       

  süße Kondensmilch, Milchschaum 

  Barraquito Likör 43, Espresso, Zimt,                             
  Zitronenschale, süße Kondensmilch, Milchschaum 

  Heiße Schokolade                     

  Heiße Schokolade mit Sahne               

  Lumumba Heiße Schokolade, Rum, Sahne   

  Heiße Zitrone       

 

Tee 
Eilles Tee     Glas    

Loser Qualitätstee, verpackt in neuartig perforierten Beuteln 
Earl Grey Premium 

Eine edle Darjeeling-Ceylon-Assam-Blattmischung mit dem pikanten 

Aromaöl feinster Bergamottfrüchte 

Darjeeling Royal First Flush 

Zartblumige Sommerpflückung, mit typisch nussiger 

Geschmacksnote und gelbgoldener Tassenfarbe 

Vita Orange – 7 Vitamine 

Spritzige Früchtemischung aus Apfel, Hibiskus, Hagebutten-, 

Orangenschalen mit 7 Vitaminen & natürlichem Orangenaroma 

Sommerbeeren – Früchtemischung 

Gehaltvolle Früchtekomposition aus Apfelstückchen, Hibiskusblüten, 

Fliederbeeren, Hagebuttenschalen, Erdbeer- und Himbeerstückchen, mit 

lieblichem Erdbeer-Himbeer-Vanille-Aroma 

Sonne Asiens – Grüner Tee 

Grüner japanischer Sencha mit zart-herbem Geschmack, 

versetzt mit Lemongras und Färberdisteln, dezent benotet 

mit frischem Zitrusaroma. Köstlich! 

Pfefferminze 

Besonders aromatisch und erfrischend sind die ätherischen Öle grob 

geschnittener Pfefferminzblätter. Ein Hochgenuss! 

Kamille ganz 

aus ganzen Kamillenblüten 

Spicy Black Chai 
Ayurvedische Gewürzteemischung mit Schwarztee und exotischen 

Gewürzen wie Zimt, Anis, Ingwer, schwarzer Pfeffer und Nelken 
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Kräutergarten 

reine, erfrischend-belebende Kräutermischung aus Lemongras, 

Nanaminze, Rotbusch, Süßholz mit süß-würzigem Geschmack 

Rooibos Vanilla 

Südafrikanischer Rotbusch, versetzt mit Vanillestückchen und 

Vanillearoma, kein Koffein. Einfach Lecker! 

Appetizers 
Lillet Berry2 

Lillet Blanc, Schweppes Wild Berry   

Aperol Sprizz2 
5 cl Aperol, Secco     

Hugo Prosecco, Minze, Holundersirup, Limette   

1 coffeinhaltig  2 mit Farbstoff  3 chininhaltig  5 Antioxidationsmittel 6 Säureregulatoren  
7 Süßungsmittel Aspartam und Acesulfam K, (enthält eine Phenylalaninquelle) 
8 Stabilisatoren 9 Konservierungsstoff 

Weinkarte 
Weißwein offen 

Vino de la Casa Hauswein weiß, trocken 

Glas 0,2l Krug 0,5l Krug 1,0l    

Weinschorle Glas 0,2l 

                Gl. 0,2l | Fl. 0,75l 

Infinitus Chardonnay                

Gebiet: Katalonien 

Trauben: Viura, Chardonnay 

Blasses Strohgelb, frisch und intensiv, abgerundet 

Rioja Hacienda Lopez de Haro   TIPP             

Gebiet: Rioja, Bodegas Classica 

Trauben: Viura 

Datteln und getrocknete Aprikosen, Vanillenoten, 

am Gaumen vollmundig, mit angenehmem Schmelz 

Rotwein offen 

                Gl. 0,2l | Fl. 0,75l 

Girasol D.O.     

Gebiet: Extremadura 

Trauben: Tempranillo 

Fruchtiger, vollmundiger Rotwein, liebliche Süße 

 

Pata Negra Reserva TIPP               

Gebiet: Valdepeñas, Bodegas Vinartis, 

Trauben: Tempranillo, mind. 24 Monate Barrique  

granatrote Farbe mit violettem Schimmer, ausgezeichnetes Bouquet mit 

komplexen Aromen, samtig, gut ausbalanciert mit langem warmem 

Abgang 
 
Rioja Quebrada    

Bodegas: Vinos para ti 

Trauben: Tempranillo 

Violette Farbe, am Gaumen elegant und kräftig, 

schöne Beeren- und Kirscharomen 

 

 

 


